Menu 1

DE NW 10413
Betriebsleitung: Andrea Troster

Lohrtor Kiiche: 02762-9878852
Biiro: 0271-70305228
Speiseplan vom 10.03.2025 bis 16.03.2025 nfo@kochwerk-siegen.de
Meni 2 Salat Dessert Extra

Hihnerfrikassee mit

Fruhlingsrollen (GG, wz, EI,
SO]

mit Currysauce [GG, GE, SE/—

Joghurtcreme mit

Montag [Leipziger Allerlei mLj g
und Reis uL) 1,7, 12] Pfirsichen mLj
: , Kartoffel-Gemiisegratin L, —
, Rindergulasch ungarisch .
Dienstag Nudeln (6, wzJ SU, GG, Wz, SE/2, 13, 3, 12] Rohkoststicks (GG, WZ, ML]
Huhnereintopf mit Nudeln ,
und buntem Gemduse [SL] Paprikagulasch
Mittwoch ! > zucchiniwiirfel in Rahm (G D Frisches Obst
und einem Brotchen GG, nd Reis L
Wzj u eis [ML]
Kottbular Rind mit Nudeln [GG, wzj
Donnersta Preiselbeeren mit Tomatensauce GG, wz, Salat /£l SE
9 Rahmsauce [SL, ML /3] SL, ML] [El, SE] -
und Butterkartoffeln jmLj Gurkensalat ML/ 1]
Ofenkartoffel mit Hahnchen
streifen,Krauterquark und Pfannekuchen (66, wz, £
Freitag ’ 9 ML -] Geback [6G, Wz, EI, SO, ML]

Ratatouillegemuse mL;

mit Nutella

Das Kuchenteam wiinscht einen guten Appetit!
Die Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem seperaten Aushang.



Löhrtor




